
   

 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 

Du 

27/04 

au 

01/05 

Menu Italien  

Céleri rémoulade 

Spaghettis milanaise 

Grana padano râpé 

Pomme Bio 

 

Salade de chou chinois 

Saucisse 

Haricots blancs  
à la tomate 

Yaourt vanille bio 

 

 

Pique-nique 

 

Crème de foie  

Escalope de dinde  

Haricots verts 

Fromage 

Compote bio 

 
 
 

Férié 

 

Du 

04/05 

au 

08/05 

 

Betteraves maïs 

Hachis parmentier  
Viande Bœuf Française 

Salade verte bio 

Fruits de saison 

 

Carottes râpées 

Poisson pané  
sauce provençale 

Blé / courgettes  

Gâteau chocolat 

 

Tomate vinaigrette 

Pizza  

Salade verte 

Glace bio 

 

Sortie Scolaire 

 

Férié 

 

Du 

11/05 

au 

15/05 

 

Maquereau vinaigrette 

Blanquette de poulet  

Riz / brocolis 

Mousse au chocolat 

Menu Végétarien 

Concombre vinaigrette 

Croque-monsieur  

Salade verte bio 

Eclair vanille  

 

Friand fromage 

Steak haché 

Haricots verts 

Crème dessert 

 

Férié 

 

Pont 

 

Du 

18/05 

au 

22/05 

 

Betteraves / Pommes 

Pizza 

Salade verte 

Compote Bio 

 

 

Carottes râpées 

Chipolatas / Merguez 

Semoule / Ratatouille 

Yaourt Bio 

 

Rillettes de porc 

Spaghettis Bolognaise 

Gruyère râpé 

Fruit de saison 

 

Menu Végétarien 

Œuf mayonnaise 

Chili végétarien 

Riz 

Tartelette Poire / Chocolat 

 

Toast au chèvre 

Poisson 
Sauce beurre blanc 

Blé / Epinard 

Fruits de saison 

 

Du 

25/05 

au 

29/05 

 

 

Férié 

 

Concombre à la crème 

Filet de poulet 

Frites 

Crème dessert vanille 

 

Trio de charcuterie 

Escalope de dinde 
À la crème 

Petits pois / Carottes 

Compote Bio 

Menu Végétarien 

Salade piémontaise 

Saucisse 

Duo haricots verts 

Yaourt vanille  
Bleu Blanc Coeur 

 

Pâté de campagne 

Poisson meunière 

Pdt vapeur / Choux fleur 

Fruits 
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Boucherie Robin 

 

 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Du 

01/06 

au 

05/06 

 

Tomate mozzarella 

Jambon 

Purée  

Fruits de saison 

 

Carottes râpées 

Poisson 
 sauce beurre blanc 

Céréales / Brocolis 

Fromage blanc aux fraises 

 

Concombre 

Tarte au thon 

Salade verte  

Yaourt bio 

Menu Végétarien  

Salade de riz  
(tomate, maïs, emmental)  

Croque fromage 

Haricots verts 

Compote bio 

 

Paëlla  

(poulet, chorizo)  

Fromage 

Sorbet 

Du 

08/06 

au 

12/06 

 

Œufs mayonnaise 

Chipolatas 

Haricots verts 

Brownies maison 

 

Melon 

Poisson  
sauce beurre blanc 

Purée de carottes 

Compote bio 

 

Betteraves de maïs 

Emincé de poulet  

Macaronis 

Yaourt bio 

Menu Végétarien  

Pastèque  

Carbonara végétales  

Gruyère râpé 

Gâteau moelleux  

 

Tomates vinaigrette 

Rôti de dinde 

Lentilles  

Glace bio 

Du 

15/06 

au 

19/06 

Melon 

Poisson  
sauce beurre blanc 

Semoule aux épices douces 

Ratatouille 

Chouquettes chocolat 

 

Melon 

Jambon 

Frites 

Yaourt bio 

 

Tomate vinaigrette 

Quiche lorraine  

Salade verte bio 

Fruits de saison 

Menu Végétarien   

Concombre à la crème 

Pizza végétales  

Salade verte 

Fruit de saison 

 

Carottes râpées 

Tagliatelles  

bolognaise 

Gruyère râpé 

Crème dessert   

Du 

22/06 

Au 

26/06 

Menu Végétarien    

Toast au chèvre 

Salade piémontaise  
(pdt, tomate, œufs, cornichons)  

Pastèque   

Melon 

Poisson pané 

Sauce tomate 

Riz/Brocolis 

Choux chantilly  

Concombres à la crème  

Filet de poulet basquaise 

Pdt vapeur 

Glace bio 

Tomate mozzarella 

Lasagne maison vbf 

Salade verte bio 

Fruit de saison 

Salade composée 
(tomate, fromage)  

Saucisse 

Haricots blanc à la tomate 

Yaourt bio 

Du 

29/06 

Au 

03/07 

Salade de choux chinois 

Chipolatas 

Pâtes 

  Yaourt bio 

Menu Végétarien   

Melon 

Spaghettis milanaise 

Gruyère 

   Tartelette Poire/Chocolat 

Radis beurre 

Jambon 

Pomme de terre sautées 

Fromage 

Fruit de saison 

Concombre vinaigrette 

Flamenkuche maison 

Salade verte 

Yaourt bio 

Burger 

Frites 

Glace bio 

 
 Produits BIO (Ty Lipous, Transgourmet) 
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Fait Maison 
Fait 


